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Bodegas Vega Sauco, S.1.
flv. Comuneros, 108
49810 Morales de Toro (Zamora) - Spain

Tel/fax + 34 980698294
WWW.Vegasauco.com
comercial @ vegasauco.es




Wenceslao Gil Durantez, mds conocido como "Wences” es uno de los endlogos mads dindmicos del teritorio nacional.

Lleg6 al sector vitivinicola de casualidad, una grave fractura hizo que se olvidara de seguir con su carrera futbolistica y un error burocratico
hizo que se matriculara en la Escuela de la Vid y el Vino de Madrid junto con otros grandes endlogos de nuestros dias. En 1978 llega a Toro
después de varias experiencias como director técnico en diversas zonas. Enire los anos 1986 y 1996 es fundador vy Presidente de la Asociacion
de Endlogos de Castilla y Ledn.

La andadura de Bodegas VEGA SAUCO comienza en 1991 cuando Wences decide fundar su propia bodega.

De Toro le enamoraron su terreno, su climatologia, sus gentes y fundamentaimente la variedad de uva, "la Tinta de Toro™.

Sus 35 anos de profesidn en la zona hacen que sea uno de los grandes conocedores de esta variedad vy su comportamiento en la vinificacidn
y envejecimiento.

Como técnico fue el primero en elaborar “crianzas” y “reservas’ en Toro. Posteriormente se atreve con los "*maceraciones carbonica”,
vendimia tardia tinto, espumoso tinto y un largo etcétera que han conseguido sendos reconocimientos internacionales.

Actualmente, su mujer Mari Jose es la responsable del enoturismo v su hija Patricia, también Endloga, trabajan con él y con el gran eguipo
profesional que compone la gran familia VEGA SAUCO.



Bodegas VECA SAUCO es una bodega familiar que data de 1.986, aunque la familia lleva mds de 35 afios dedicandose a la
viticultura y a la elaboracion de vinos. Sin embargo, es en 1.991 cuando Wences sale al mercado comercializando vinos tintos
embotellados elaborados a partir de la variedad "Tinta de Toro". A partir de esta fecha es cuando experimenta un ascenso en
comercializacion y se empieza a gestar lo que es hoy en dia una de las bodegas punteras de Toro.

En 1.997 estrena una medema bodega dotada de los mejores sistemas de elaboracion. En ella elabora principalmente vinos de
Crianza, Reserva de maxima calidad. La nueva bodega se vio complementada con nuevas y sucesivas ampliaciones como
son ofra nueva zona de elaboracion que entfrd en funcionamiento para la vendimia de 2005 y una nueva nave de barricas
donde se albergan 1.000 nuevas barricas.

De ello resultan sus vinos de calidad contrastada y avalada por su cota de mercado en continuo crecimiento y una clientela
fiel, ademdas de por los prestigiosos galardones y menciones conseguidos tanta a nivel nacional como internacional en las mds
importantes catas y concursos del mundo.



Bodegas VECA SAUCO controla 68 hectéreas de vifedo, de dénde aproximadamente el 60% son vifiedos propios. La gran
parte de los vinedos son de uva tinta de la variedad autdctona “Tinta de Toro" aunque también hay vinedos de las variedades
blancas de la zona: malvasia y verdejo. La media de edad de los vifiedos es de 40 anos, pero una parte importante son vinedos
centenarios. Los sistemas de plantacion son tanto espaldera como planta en vasao.

La variedad principal es la uva autdctona "Tinta de Toro", definida ampelograficamente como cepa de porte semierguido de
hojas penfagonales con dientes grandes y enveés de vellosidad algodonosa, de racimos cilindricos alados.

Los vifedos de VEGA SAUCO estan situados en la dltiplanicie comprendida entre los rios Duero y Guarena. Aqui la climatologia
es extrema, los suelos arencsos muy pobres y franspirables, con cascajos que termoregulan la maduracion y que se asientan
sobre arcillas de buen drenaje donde las variedades tintas culminan extracrdinariamente la maduracién. Su altitud media es de

725 m.
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Roble / El Beybi

La marca El Beybi estd cargada de simbolismo para la Familia Vega Sauco. El Beybi
es el vino mas joven de la bodega, el de mayor produccion y el abanderado de la
familia, ya que estd presente en mas de 30 paises. Por estas razones, afada tras
anada estd elaborado para obtener la maxima calidad para el disfrute de nuestros
clientes a un precio mas gque razonable.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Vinedos: mezcla de uvas de nuestros vinedos Pago Valdecarretas, Ballesteros &

La Pedrera.

Edad de los vifiedos: de 20 a 35 anos.

Altura media de los vifiedos: 725 m.

Densidad / marcos de plantacion: 50% vaso marco real 3x3 (900-1000 cepas/ha) &
50% espaldera (1800-2200 cepas/ha)

Vinificacién:

Vendimia manual. Proceso de selecciéon de la uva tanto en el vinedo como a la
entrada de la bodega.

8 meses de envejecimiento en barrica: 70% roble francés & 30% roble americano.
10% de madera nueva y el resto de entre 2y 5 anos.

5 meses de envejecimiento en botella.

Contenido minimo de sulfitos, sélo la dosis necesaria. Durante la vinificacion se
afaden cantidades minimas. Trabajo en el envejecimiento para generar una buena
estructura tanica (mayor cantidad de taninos en la Tinta de Toro) que serd la encar-
gada de proteger el vino durante tfoda su evolucién. Experiencia con vinos de
guarda con mas de 25 anos.

Cata:

Color cereza picota intenso con ribetes violdceos.

Elegante aroma a frutas del bosque, cerezas y notas de vainilla y especias.

En boca tiene buen cuerpo, es largo, redondo y tiene unos placenteros taninos
dulces y elegantes que dejan una sensacion cremosa y agradable.



VEGA SAUCO La Sonrisa del Némada

Este vino cuenta la historia personal de un luchador, de una vida dedicada al vino y de un ena-
morado de su trabajo.

Wences Gil es uno de los endlogos con mayor trayectoria y experiencia de Espaia. Durante su
juventud decidié explorar diferentes zonas vitivinicolas para ganar conocimiento y tras unos
afios cosechando experiencias, llega a Toro v descubre que es el lugar donde quiere empezar
su proyecto personal y profesional.

Este vino estd elaborado con uvas de vinedos viejos, plantados en pie directo, los primeros
que vid Wences a su llegada vy los que hicieron que se enamorara de Toro. Estos vifedos dan
caracter, gran personalidad y hacen de este, un vino modermno elaborado para el disfrute.

Este vino hace honor al momento de la vida de una persona, cuando comprende gue estd en
el sitio que quiere estar, haciendo lo que quiere hacer, el momento en que en su cara brilla esa
sonrisa, la misma que esperamos aparezca con este vino.

Variedad: Tempranillo (Tinta de Toro)

Vifiedo: vinedos muy viejos en vaso, plantados en pie directo

Rendimiento/ha.: 4.000 kg/ha

Suelo: suelos pobres, areniscas cubiertas por canto rodado. Arcilla a 1,5 metros de profundidad
que ayudan aretenerla humedad dado que en Toro no esta permitido regar, lo que otorga al
vino mayor cantidad de aromas vy sabores

Cosecha: 2015
Vendimia: manual, a mediados de septiembre
Envejecimiento: minimo 4 meses en barricas de roble francés

VEGA SAUCO

LA g?.pNP,{\]SA Vista: Rojo cereza picota con ribete violeta
Nariz: Fruta roja, frutas del bosgue y notas de especias.

Boca: Frutal, elegante, con buena densidad en boca, paso largo y aterciopelado.

Temperatura de servicio: entre 14y 18°C
Consumo preferente: en los proximos 5 anos
Maridaje: carnes, quesos, arroces, pasta y pescados azules.




VEGA SAUCO Sseleccién

Seleccion es el Crianza de la bodega aunque su envejecimiento en barrica puede
considerarse casi la de un Reserva debido a sus 14 meses de envejecimiento.

Este vino esld listo para su consumo en estos momentos pero evolucionara
positivamente en los proximos 10 @ 15 anos.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Vinedos: mezcla de uvas de nuestros vinedos Pago Valdecaretas, Ballesteros &

La Pedrera.

Edad de los vinedos: de 35 a 65 anos.

Altura media de los vinedos: 725 m.

Densidad / marcos de plantacion: 50% vaso marco real 3x3 (900-1000 cepas/ha) &
50% espaldera (1800-2200 cepas/ha)

Vinificacién:

Vendimia manual. Proceso de seleccidn de la uva tanto en el vinedo como ala
entrada de la bodega.
14 meses de envejecimiento en barrica: 70% roble francés & 30% roble americano.
VEGA SA UCO 12 meses de envejecimiento en botella.
/ Contenido minimo de sulfitos, solo la dosis necesaria. Durante la vinificacion se

anaden cantidades minimas. Trabajo en el envejecimiento para generar una buena
estructura tanica (mayor cantidad de faninos en la Tinta de Toro) que serd la encar-
gada de proteger el vino durante toda su evolucion. Experiencia con vinos de guarda
conmas de 25 anos.

SEIECCién

Cata:

El vino tiene un color rojo cereza brillante con tonos rubi muy atractivos.

En nariz es muy agradable, predominando las notas de frutos rojos y negros de pepita
acompanado de notas aromaticas mas complejas de especias y clavo.

Vino de alta expresion en el paladar, una vez en la boca despliega la suavidad y
dulzor de sus taninos acomparnados de sabores a bayas silvestres especialmente
mora y frambuesa combinados con clerto toque especiado y mineral.

Vino muy largo y persistente que invita a seguir degustandolo, despliege toda la
elegancia y suavidad de la Tempranillo de la regién de Toro.



VEGA SAUCO Piedras & Princesas

Piedras & Princesas es el Crianza Gourmet de la bodega aungue su envejecimiento
en barrica puede considerarse casi la de un Reserva debido a sus >14 meses de en-
vejecimiento,

Este vino estd listo para su consumo en estos momentos pero evolucionard positiva-
mente en los proximos 10 a 15 anos.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Vinedos: vinedos de seleccion clonal Pago Valdecarretas

Edad de los vinedos: de 30 a 35 ahos.

Altura media de los vifedos: 725 m.

Densidad / marcos de plantacion: 100% espaldera de secano (1800-2200 cepas/ha)

Vinificacion:

Vendimia manual. Proceso de seleccion de la uva tanto en el vifiedo como a la
enfrada de la bodega.

>14 meses de envejecimiento en barrica: 100% roble francés.

Contenido minimo de sulfitos (25% de la dosis permitida), Trabajo en el envejecimiento
para generar unda buena estructura tdnica (mayor cantidad de taninos en la Tinta de
Toro) que serd la encargada de proteger el vino durante toda su evolucion, Experien-
cia con vinos de guarda con mas de 25 anos.

Cata:

El vino tiene un color rojo cereza brillante con tonos rubl muy atractivos.

En nariz es muy agradable, predominando las notas de frutos rojos y negros de pepita
acompanado de notas aromdaticas mas complejas de especias y clavo.

Vino de alta expresion en el paladar, una vez en la boca despliega la suavidad y
dulzor de sus taninos acompanados de sabores a bayas silvestres especialmente
mora y frambuesa combinados con cierto toque especiado y mineral.

Vino muy largo vy persistente que invita a seguir degustdndolo, despliega toda la
elegancia y suavidad de la Tinta de Toro (Tempranillo).




VEGA SAUCO

Adoremus

Adoremus significa adoracion. Este vino es el fributo de la familia Gil Luna al suelo de
la regidon de Toro y a su variedad la Tinta de Toro.

lgualmente la etiqueta tiene un simbolismo especial de transmision de tradicion de
padres a hijos, las manos de la parte superior son las de Wences v las de la parte de
abajo son las de Patricia. Ademas las piedras son canto rodado de los vifedos de
Vega Salco.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Vinedos: mezcla de uvas de nuestros vinedos Pago Valdecarretas, Ballesteros &

La Pedrera.

Edad de los vifedos: mas de 65 afios.

Altura media de los vinedos: 725 m.

Densidad / marcos de plantacion: 50% vaso marco real 3x3 (900-1000 cepas/ha) &
50% espaldera (1800-2200 cepas/ha)

Vinificacion:

Vendimia manual. Proceso de seleccion de la uva tanto en el vinedo como a la
entrada de la bodega.

24 meses de envejecimiento en barrica: 70% roble francés & 30% roble americano.

24 meses de envejecimiento en botella.

Contenido minimo de sulfitos, solo la dosis necesaria. Durante la vinificacion se
anaden cantidades minimas. Trabajo en el envejecimiento para generar una buena
estructura tanica (mayor cantidad de taninos en la Tinta de Toro) que serd la encar-
gada de proteger el vino durante toda su evolucion. Experiencia con vinos de guarda
con més de 25 anos.

Cata:

Color cereza oscuro muy brillante.

Aroma muy agradable a fruta del bosque, cacao, tabaco de pipa, pimienta negra,
efc.

En boca es redondo, con una buenisima sensacién grasa, potente con faninos suaves
y dulces pero muy elegante. Muy persistente.

Este vino continuara evolucionando positivamente un minimo de 10a 15 anos.



WENCES

Elaboracién artesana

Wences es el vino de autor de la bodega. "Wences" es como la totalidad del sectar
enolégico conoce al endlogo v fundador de la bodega. Es el vino mds personal y uno
con los de mayor expresion de la bodega. Expresion maxima de fruta, carmosidad y
elegancia.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Vinedos: Pago Santa Clalla.

Edad de los vifedos: més de 80 afios.

Altura media de los vinedos: 725 m.

Densidad / marcos de plantacién: 100% vaso marco real 3x3 (200-1000 cepas/ha)

Vinificacion:

Vendimia manual. Proceso de seleccién de la uva tanto en el vinedo como a la
entrada de la bodega mediante mesa de seleccion.

24 meses de envejecimiento en barrica: 100% roble francés. Fermentado en barrica.
24 meses de envejecimiento en botella.

Contenido minimo de sulfitos, sélo la dosis necesaria. Durante la vinificacion se
afaden cantidades minimas. Trabajo en el envejecimiento para generar una buena
estructura tanica (mayor cantidad de taninos en la Tinta de Toro) que serd la encar-
gada de proteger el vino durante foda su evolucion. Experiencia con vinos de guardd
conmds de 25 anos.

Cata:

El vino tiene un color profundo y denso con un finte granate y una nariz amplia y
generosa que se abre en ricas notas de fruta, mermelada, licor de grosella negra,
cereza negra y chocolate.

Redondo, con cuerpo, con taninos ya bien integradas, con multitud de sabores con
toques de frutas rojas, mora, moca y caramelo.

Largo final que muestra delicadas notas persistentes que expresan toda la riqueza de
los origenes del vino, su terrufio y su variedad.



Bodegas Vega Sauco, S.1.
flv. Comuneros, 108
49810 Morales de Toro (Zamora) - Spain

Tel/fax + 34 980698294
WWW.Vegasauco.com
comercial @ vegasauco.es
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